HET

DAO Restaurant & Art

i

Nouveauté

W—I5H KenYiKenYa ))) 39€00
i Az B, 72/\HE (2 10009) Ailes de canard, coux de canard, pieds de poulet,
céte de porc avec os (total 1000 g), sauté avec 32 épices de Chine sans sauce

[(E—meRs] ECTDRB) It XN—PKE, ERJ/LtERSE, 2HMHNER

Bz—. MUEREDIfES 2R WA, KA. . . K. R, B &t
KEEBEARER. BEREEE. B3, B, NH, Fint 32 FERIEAH
K, AREMAR, HAAK, HAOAE, whAR, SMNREH. EUERTH
BLAE T R,

[Ken Yi Ken Ya] Sa recelte originaire d’'un district des régions du Sichuan possede une
histoire de plusieurs décennies et est devenu I'un des symboles culinaires locaux.

Sa préparation integre la saveur « éfrange » traditionnelle du Sichuan, réunissant les sept
saveurs (salé, sucré, épice, piquant, acide, parfumé et frais) sans que l'une ne domine
lauftre.

Utilisant les ingrédients principaux que sont les coux de canard, les ailes de canard, les
pieds de poulet et les cotes de porc, associés a 32 sortes d’épices, il est sauté au feu vif.
Le résultat offre une saveur parfumée sans lourdeur, piquante sans engourdissement,
epicée sans irritabilité, onctueuse sans gras excessif, croustillant a 'extérieur et tendre a

lintérieur.

F1T7E2E T3] Tous sont fait maison —&
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



/73 Entrée Froide
(Portion pour 1-2 P)

WK A7k Shan Cheng Kou Shui Ji / /) 12€00
a7~ = IEHR Cuisse de poulet fermier jeune avec os, a la sauce et I'huile de piment
Sichuan (Option pas pimenté : au bouillon de poulet)

##38 Hua Jiao Ji )) 12€00
A G B B AR Cuisse de poulet fermier jeune avec os, a la sauce et I'huile de poivre
Sichuan

71%E A Dao Ke BaiRou ///)) (7 12€00

BEL K, L2 3 Poitrine de porc moins graisse, germes de soja vert, a la sauce
du chef (pimenté ou pas)

35X ZR A Mo Fan Fu Qi Fei Pian /1)) 13€00
£t FR, 4£Z Tripe, langue et viande de boeuf, avec (ou sans) purée et huile de
piment Sichuan

HRAEEHEE Yu Shi Tang Cu Pai Gu /f 13€00
#Z/\#HE Cote de porc avec os, mariné et cuir a la sauce sucré & salé

%3k Qiang Ban Bo Cai 5 10€00
HEEZE, HEE Epinard chinois, champignon shimeji blanc, a I'huile de poivre
Sichuan

B4 BT Si Fang Niu Rou Gan )) 1 18€00

FELEHER, #FH, fER; Faux-filet de boeuf séché, piment Sichuan, peau d’orange

Fe17E2E Fi#I3E! Tous sont fait maison -2
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



F ¥/ Plat/ Viande

(Portion pour 1-2 p)

&% # 4 Yu Xiang Rou Si // /) 17€00
ZEEE/A(200g), %, AH Filetde porc (200g), bambou, champignon noir, sauté avec
la sauce soja fermenté de Sichuan (Option pas pimenté : a la sauce soja classique)

#AEEBA Si Fang Yan JianRou ) (1J 18€00
EFHER(2709), H#1, ZF Poitrine de porc (270g), piment pointu, soja fermenté

%% % Fen Zheng Zhu Long ) @ 20€00
EHER, #Z/)HE Z[Z Poitrine de porc, cbte de porc, patate douce, cuir a la vapeur

X J]#%E Da Dao Shao Bai // 20€00

#HER, #F3E Poitrine de porc, choucroute séche du sud chinois, a la sauce soja

##% 0 £ MAT Ci Qi Kou Mao Xue Wang ) /)) W (pour 2 p) ----------- 32€00

BhHERG EA, FER, 45T, 2l Intestins de porc, panse, feuillet du beeuf, jambon,
sang de porc, cuir a la soupe de sauce soja fermenté de Sichuan (Préparation 30mins+)

HUE Jiao Yao ) ) ) 18€00
ZAE(500q), & KH, /) \F# A% Rognon de porc (500g), bambou, champignon
noir, sauté avec du piment frais et du piment mariné de Sichuan

%78 La ZiFei Chang )) 25€00
7 fP B7 (300g) Intestins de porc (300g), sauté avec du piment Sichuan séché
uniquement

ik &5 Shui Zhu Niu )/)) §  (pour 2 p) 33€00

FEEHEA(3309), X HE Z3, KAH Faux-filet de boeuf (330g), chou chinois, germes
de soja vert, champignon noir, a la soupe de sauce soja fermenté de Sichuan
(Préparation 25mins+)

T4 44 Dou Hua Niu Liu///) 7)) ©J (pour2p) 31€00
FEEHER(2409), T, EERF#E Faux-filet de boeuf (240g), tofu, surimi, avec (ou sans)
purée et huile de piment Sichuan

#0754 B Xing Bao Gu Niu Rou // 27€00
FELEHER(260g), #EZSH7E Faux-filet de baeuf (260g), Champignon Eryingii, sauté a
la sauce poivre noir

8354238 Xian Gu Shao Ji // 21€00

KIGECFE 5,%%7’%(5009); 7+ Cuisse de poulet fermier jeune sans os (500g),
champignon, a la sauce des épices

177467413 Tous sont fait maison —=
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



E{£38T Gong Bao Ji Ding )/ ) 18€00
K IGBcF £ B EIHY360g), ZF, 744 Cuisse de poulet fermier jeune sans os (360g),

lotus, cacahuéte (ou sans), sauté avec la sauce soja fermenté de Sichuan (Option pas
pimenté : a la sauce soja classique), un peu sucré

HID{FI8 LaChaoZidi )/)) 20€00
KB LB EILE3209), E#, HE# Cuisse de poulet fermier jeune sans os
(3209g), champignon, champignon shimeji blanc, sauté avec du piment Sichuan

E-ARETE YuFengLazidi ))) 25€00
KGR ZE B EmILHR(4509) Cuisse de poulet fermier jeune sans os (450q) frite, sauté
avec du piment Sichuan séché uniquement

MEZ Pao Jiao Jiza ))) 22€00
X, IERA(2E 350q), /) \K#, AR Coeur, gésier de poulet (total 350g), poivre de
millet trempé, sauté avec du piment frais et du piment mariné de Sichuan

A2 K38 Fei Chang YuTou Ji )) (J (pour2p) 39€00
***Sur Réservation***
K~ =2 AEAR(500g), 7ZHEH#(300g), FL Cuisse de poulet fermier jeune avec os,
intestins de porc(300g), taro avec la soupe de sauce soja fermenté de Sichuan

EIE-ZE LM% Lv Ye Shan Jiao Tu ) ) ) ) T 31€00
LB EEEAE(2709), ZHEEE, /) K, JE#X Cuisse de lapin sans os (270g),
champignon Eryingii, sauté avec du piment frais et du piment mariné de Sichuan

T3/ Plat / Poisson et Fruits de Mer

(Portion pour 1-2 p)

& {RIFBk Gong Bao Xia Qiu /// ) 25€00
FEFENN330g), #E#, 744 Queues de crevettes (Litopenaeus Vannamei)(330g)

décortiquées, Iotus, cacahuete (ou sans), sauté avec la sauce soja fermenté de
Sichuan (Option pas pimenté : a la sauce soja classique), un peu sucré

%5¥-7kE & Shui zhuYu )/ )Y §T (pour 2 p) 39€00
FrEF £ B (4409), Z 2 Filet de bar frais sans aréte (440g), germes de soja vert,
a la soupe de sauce soja fermenté de Sichuan (Préparation 25mins+)

sT3#E#I& Jiang Jin Hua Jiao Yu ) 77 41€00

B £ B85 (4009), Hiz, &3 Filet de bar frais sans aréte (400g), légumes de
saison, germes de soja, a la soupe de sauce poivre Sichuan

R F 38 Feng Wei Gan JianYu ///)/)) 36€00
FrEF B (600-8009), 12, #£4## Bar frais entier (600-800g) frit, pomme de terre,
lotus, sauté avec la sauce soja fermenté de Sichuan (Option pas pimenté : a la sauce
soja classique) (Préparation 30mins+)

JFisE-% 2 Qing Ting Yu /) (J 32€00
FrEF £ B2 HE £ (2609), Z 2 Filet de truite frais sans aréte (260g), germes de soja vert,
a la sauce de chef avec du piment frais (ou sans)

177525 Fi#I3E! Tous sont fait maison -2
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



F3E/ER/K Plat/ Tofu et Légume

(Portion pour 1-2 p)
FRETE MaPoDouFu /J/)/)) 15€00

B £ Tofu, un peu de boeuf haché (ou sans), sauté a la sauce soja fermenté
de Sichuan (Option pas pimenté : a la sauce soja classique)

JEiE-O RS Kou Dai Dou Fu / ()J 23€00
B HELEEF (ZE, XB/A), Ex, &% Boule de FU fait maison (tofu, filet de poulet),
filet de poulet, champignons, au bouillon de poulet

%3&-T4 = f Gan Bian Dou Jiao J// ) (I 16€00
F M, R, 4R Haricot vert, jeune de moutarde Sichuan mariné, un peu de boeuf
haché (ou sans), sauté avec du piment Sichuan (ou sans)

& AE Shang Qing Mu Er 15€00
_FAE/WBE AH Chou Shanghai, champignon noir, sauté

35 % 22> Suan Xiang Kong Xin Cai 15€00
g Liseron d’eau, sauté a lail

F#ia3 Shou SiBao Cai /) 15€00

1 [F %3 Chou cabus chinois, sauté avec du piment Sichuan (ou sans)

FEil-2I £4 /K Hong Yu Jin Gua / {1/ 23€00
B, Z2[&, #EXK[EF Potiron a la vapeur, jujubier chinois, boule de riz gluant, a la
sauce de fruit, beaucoup sucré

Fh1TE2E T3] Tous sont fait maison &
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



{£%& Accompagnement

& X4tk Xiang Mi Fan 5 Offert**
TR & K Riz blanc parfumé supérieur a la vapeur
**Offert si au moins une entrée ou un plat par personne, sinon 2€00 par bol

BZRE (VB Yu Za Mian /) 8€00
E5(100g), #&, 4 /A# Nouille(100g), soja jeune frit, bceuf haché (ou sans), au
bouillon de poulet, avec (ou sans) purée et huile de piment Sichuan

#$b3F(6/10p) Yu Chao Shou Zj/) 8€00/11€00
ZR#F(6p/10p), *5:% Ravioli au porc fait maison (6p/10p), au bouillon de poulet,
avec (ou sans) purée et huile de piment Sichuan

IH & Dessert

4218 J/\iif Hong Tang Nan Gua Xiao Bing 12€00 +

**6 I E, 2 K/F# Commande minimum de 6 piéces, 2€ la piece**
B, X%, 2% Géateau de citrouille grillé, a base de farine de riz gluant, avec
la sauce au sucre roux

L HEH M Dessert du jour 9€00

B4 73! Tous sont fait maison -5
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



Menu Midi Express FREE 13€

( Plat + Riz + Soupe )

Entrée LiE (+3€)

$sa#bF (4p) /1) Ravioli au porc (4p) a la sauce du chef

+
Plat au choix F&{iti%

(portion pour une personne —A )
iR 5440 Xing Bao Gu Niu Liu jj -- Faux-filet de boeuf, champignon Eryingii
# &R 22 Yu Xiang Rou Si 5/5 -- Filet de porc, bambou, carotte, champignon noir
#£75138 Xian Gu Shao J  -- Cuisse de poulet jeune sans os, champignon
T {238 T Gong Bao Ji Ding Bj/j -- Cuisse de poulet jeune sans os, lotus, cacahuéte
FRE T & Ma Po Dou Fu /) - Tofu, un peu beeuf haché

F¥®= FA Gan Bian Dou Jiao Zj/j -- Haricot vert, un peu beeuf haché
&K E Shang Qing Mu Er 05 -- Chou Shanghai, champignon noir

A=~

#2303 Suan Ni Kong Xin Cai // - Liseron d’eau, ail

+
Riz blanc parfumé supérieur a volonté TRk & K TR &7
+
Soupe du jour ZH{IZ%
+

Boisson au choix * & S f#t%* (+2€)

* Liste de Boisson Au Choix

Evian / San Pellegrino (50cc) Vin R . Cellier des D isell
Coca ColalLight/Zero (33cc) i ROuge - ) I(\a/lelflrot (efscs)mmse ©s

Sprite / Fanta / Lait de soja (33cc) /i Blanc : Cellier des Demoiselles
Jus de fruits au choix (25cc) - Chardonnay (13cc)
Lychee, Pomme, Orange, Ananas Vin Rosé : Saint-Tropez

Tsing Tao Classic (33cc) - Un Apé Le Port (1
Heineken / 1664 (33cc) Un Apéro sur Le Port (13cc)

B 177545 Fi#/3E! Tous sont fait maison &
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



MIDI et SOIR

Menu Chongqging EXEE 30€

( Entrée + Plat + Riz + Dessert)

Entrée au choix
SLiE ik
(portion pour une personne —A #)

L4 A 7K35 Shan Cheng Kou Shui JI 5/}} -- Cuisse de poulet fermier jeune avec os
J71ZHA Dao Ke Bai Rou jj/} -- Poitrine de porc moins graisse, germes de soja vert
135k Zhh £ Mo Fan Fu Qi Fei Piangj/}} -- Ceeur, tripe, langue et viande du boeuf
HUAEEEHER Yu Shi Tang Cu Pai Gu 5 -- Cote de porc, sucré & salé
+£5% 3% Qiang Ban Bo Cai j -- Epinard chinois, champignon shimeiji blanc

+
Plat au choix

FEHE

(portion pour une personne —A #3)

#BE R 2 Yu Xiang Rou Si 5/} -- Filet de porc ,bambou, carotte, champignon noir
K7JI1eH Da Dao Shao Bai / -- Poitrine de porc, choucroute séche du sud chinois
HUAE Jiao Yao }}j -- Rognon de porc, bambou, champignon noir
M #&¥ % Fen Zheng Zhu Long jj -- Poitrine de porc, cbte de porc, patate douce a la vapeur
L RIA Yan Jian Roujj/ } -- Poitrine de porc, piment pointu
a5 440 Xing Bao Gu Niu Liu gj -- Faux-filet de boeuf, Champignon Eryingii (+2€)
#3538 Xian Gu Shao ~ -- Cuisse de poulet fermier jeune sans os, champignon
E{R3ET Gong Bao Ji Dingjj/j -- Cuisse de poulet fermier jeune sans os, lotus, cacahuéte
SR F3E Yu Feng La Zi Ji }}} -- Cuisse de poulet fermier jeune sans os, piment sécheé (+2€)
ZF MR Lv Ye Shan Jiao Tu j}} -- Cuisse de lapin sans os, piment vert et rouge frais (+5€)
F=£ Qing Ting Yu /{/) - Filet de truite frais sans aréte, germes de soja vert (+5€)
FRE 5 E Ma Po Dou Fu 5/} -- Tofu, un peu beeuf haché
TR = £ Gan Bian Dou Jiao /}’j/} -- Haricot vert, un peu beeuf haché
& KE Shang Qing Mu Er 05’ -- Chou Shanghai, champignon noir
52223/ Suan Ni Kong Xin Cai /| - Liseron d'eau, ail

+
Riz blanc parfumé supérieur a volonté
TR & K TRz
+

Dessert du jour au choix
= B & ik

177525 Fi#I3E! Tous sont fait maison -&
Pour les informations d’allergene, merci de nous demander



